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	A vár cselédei köszöntik a messzi vándort. Vendégként

fogadjuk és hellyel kínáljuk. Amíg választ az ízes ételekbõl,

addig a jámbor szolgák sürögve-forogva hozzák a szomjat

oltó italokat, mint abban az idõben volt szokás. Az evés és

az ivás tartja össze a testet és a lelket, ezért jó kedvvel

vegye magához ételt, italt. Ha így tesz, akkor reméljük,

csak jót fog mondani igyekezetünkrõl a kedves vándor.

	 Die Aufwärter des Hofs entbieten Wanderfrauen,

Männern und Kindern Ihren grüss. Sie freuen sich über

den Heben bast und werden Ihm nach alter sitte seinen

Platz an der Tafel zuweisen. Während er sich für das

schmackhafte Mahl seiner Wahl entscheidet, werden ihm

die fleissigen Mundschenke mit einem trank aufwarten,

um vorerst seinen Durst zu löschen. Essen und Trinken

hält Leib und Seele zusammen und wollen mit guter Laune

genossen sein. Wir sind bestrebt, mit unseren Bemühungen

das unsere dazu beizutragen. Möge es den weitgereisten

bei uns gefallen, mögen sie gelabt, gestärkt und erfreut

von dannen ziehen.
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Előételek - Vorspeisen

Padlizsánkrém fűszeres langalóval� 860 Ft
marinált lilahagymával
Auberginecreme mit gewürzter Langalo, marinierte Zwiebeln

Lady Melanie kedvenc salátája� 890 Ft
Paradicsom, paprika, uborka, jégsaláta, feta sajt, olivaolaj, olivabogyó, 
lilahagyma, balzsamecet
Tomaten, Paprika, Gurken, Salat, Feta-Käse, OlivenÖl, Zwiebel

Camelot salátatál tiknek melle húsával� 1460 Ft
Saláta, uborka, paradicsom, pirított kenyérkockák, cézár öntet, csirkemell
Camelot Salatteller mit Hühnchen: Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, Croutons, 
Hühnerfleisch und Cesar-Sauce

Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.
Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Kanalazni valók - Zum Löffeln

Arthur király legendája, két felvonásban� 690 Ft
Velős csontos húsleves fokhagymás pirítóssal
Kraftbrühe mit Knochenmark mit Knoblauch Toast

Kerekasztal leglágyabb burgonyalevese cipóban� 640 Ft
Burgonyakrém leves, pirított bacon szalonnával
Feinste Kartoffel-Cremesuppe der Tafelrunde in Brötchenschale mit 
angebratenen Speck-Croutons

Gall hagymaleves cipóban� 670 Ft
Gallische Zwiebelsuppe in Brötchenschale

Fővadász kedvenc tárkonyos vadragulevese cipóban� 810 Ft
Szarvasnak húsából készült kanalaznivaló
Estragonsuppe mit Hirschfleisch in Brötchenschale

Gulyásleves, ahogy hajdanán készült� 780 Ft
Traditionelle Gulaschsuppe

Udvarhölgyek hideg eperkrémlevese� 630 Ft
Friss eperből, joghurttal
Kalte Erdbeer-Cremesuppe der Hofdamen



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Camelot bendő terhelői -
Die Laster des Camelots

Szárnyas étkek - Geflügel

Szárnyasnak roppanós legjava� 990 Ft
az Úr kertjének fűszereivel
Csirkének pácolt szárnyait sütjük, pikáns mártással kínáljuk, 
cseréptálon tálaljuk
Chickenwings mit pikanter Sosse 

Szárnyasnak ízletes futója,� 1490 Ft
finom fűszerek forró társaságában
Mindkét combot ropogósra sütjük, cseréptálra tálaljuk
Hänchenschenkel mit feinen Kräutern

Tiknek finom húsa ízletes fűszernövénnyel� 1490 Ft
Pácolt egészcsirkét bazsalikommal pirosra sütjük, fatálon tálaljuk
Hühnchen mit Basilikum

Csirkenyárs ősi sajtok mártásával� 1890 Ft
Pácolt csirkének melle húsát baconbe göngyölve nyársra húzom, 
faszénparázson megsütöm, ősi sajtmártással cseréptálon tálalom
Marinierte Hühnerbrust am Spieß über Kohle gebraten dazu eine 
mittelalterliche Käsesauce  

Pulykának bája� 1690 Ft
kert termésének mézédes gyümölcseivel
Pácolt pulykamellet faszénparázson megsütjük, 
roston sült, karamellizált gyümölcsökkel cseréptálon eléd varázsoljuk
Putenbrust mit gegrilltem Obst

Apródok kacsavacsorája� 1790 Ft
káposztának finom mártásával
Fél kacsát finoman fűszerezzük, alaposan megsütjük,
párolt káposztával, mártással fatálra tálaljuk
Halbe Ente leicht gewürzt, gut durchgebraten,
dazu Blaukraut und eine besondere Krautsauce

Lovagváró gúnár java gazdagon� 1890 Ft 
Libának ízletes combjait faszénparázson ropogósra sütjük, 
almás párolt káposztával és hagymás törtburgonyával kínáljuk, 
fatálra tálaljuk
Ganzkeule auf Holzkohl knusprig gebraten mit Rotkraut und Kartoffelschnee



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Sertés étkek – Vom Schwein

Sertés véknya zsiványok módjára� 1390 Ft
Oldalast sózzuk, borsozzuk, fokhagymával megszórjuk, 
jól átsütjük, fatálon tálaljuk
Rippenstück nach Räuber Art

Kocának finom húsa fokhagymával tűzdelve� 1690 Ft
Fokhagymával és mustárral pácolt tarját faszénparázson megsütjük, 
cseréptálon tálaljuk
Flecken mit Knoblauch und Senf auf Holzkohl gegrillt

Disznónak húsa göngyölve� 1790 Ft
jó gombával nyárson mustármártással
A karajba sonkát varázsolunk, 
gombával és kolbásszal nyársra húzzuk, sütjük, fatálon tálaljuk
Gerolltes Schweinefleisch mit Pilzen und ungarischer Wurst am Spieß 
durchgebraten dazu Senfsauce
 	

Disznó csülke röftölt lével� 1890 Ft
Fokhagymával ízesített csülköt ropogósra sütjük, fatálon tálaljuk
Eisbein mit eigenen Saft mit Knoblauch, durchgebraten

Vad étkek - Vom Wild

Vörösboros szarvaspörkölt� 1990 Ft
Apróra vágott szarvasnak húsát lassan puhára főzöm, 
és Egri Bikavér aromáival ízesítem
Das klein geschnittene Fleisch eines Rotwildes wird langsam weich gekocht 
und mit Stierblutaroma abgeschmeckt

Szent Grál lovagjainak kedvenc szarvas lakomája� 2090 Ft
Szarvasnak húsát szegfüves lében érleljük, sütjük, 
ribizli mártással kínáljuk, cseréptálon tálaljuk
Hirschkeule in Nelken eingelegt, durchgebraten, 
dazu eine Stachelbeerensauce und frisches Obst



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Hal étkek - Fischgerichte

Nagy vizek zsákmánya fatálra tálalva� 1960 Ft
Roston sült afrikai harcsát egészben sütjük fatálon tálaljuk
Afrikanischer Wels am Stück von Rost

Pisztráng atyafi módra� 1960 Ft
A sült halat szerecsendióval ízesítjük, 
pirított mandulával megszórjuk, tálaljuk
Mit Muskatnuss gewürzter, 
am Stück gebratene Forelle mit Mandelsplittern bestreut

Balatoni halak királya� 2860 Ft
Ropogósra sült egész fogast,
paprikás paradicsomos mártással fatálon tálaljuk
Knuspriger Zander am Stück

Vegetáriánus étkek –
Vegetarische Gerichte

Ginevra bűbájos zöldségnyársa� 1590 Ft
Kertemnek legjavát nyársakra húzom majd faszénparázson megsütöm
Der liebliche Gemüsespieß der Ginevra über Kohle gebraten

Királynői sajttál,� 1660 Ft
mezőn élő állatok szorgalmától függően
Házi kecskesajt, márványsajt, camembert, trappista, füstölt sajt
Käseplatte mit hausgemachtem Ziegenkäse, Schimmelkäse, Camembert, 
Trappistenkäse, und geräucherterm Käse



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Ételeink kizárólag bátor embereknek!
Speisen nur für tapfere Leute!

Hatalmas tálak körettel és salátával
Riesengrosse Platten mit Beilagen und Salat

Pulykának futója kertünk fűszereivel hintve� 1990 Ft
Finom fűszerekkel sült pulykacomb sajtos-tejfölös burgonyalángossal
Gegrillte gewürzte Truthankeule dazu Kartoffellángos mit Käse und 
Sauerrahm

Kocának legjava mustárnak mártásával� 2660 Ft
Pácolt egész szüzet faszénparázson puhára sütjük, mustármártással, 
fűszeres magvakkal pirított burgonyával és friss idénysalátával vagy házi 
savanyúságokkal fatálra tálaljuk
Zartes mariniertes Schweinefleisch mit Senfsauce, dazu Krauterkartoffeln 
frischer Salat oder hausgemachtes Eingelegtes

Útonállók vacsorája vaskarmon� 3100 Ft
Pácolt csirkemellet, fűszeres libacombot, fokhagymás tarját jól megsütjük, 
karomra lógatjuk, egészben sült burgonyával, mártásokkal és házi 
savanyúsággal kínáljuk, lángolva hatalmas fatálon eléd varázsoljuk
Marinierte Hühnerbrust, gewürzte Gänsekeule, in Knoblauch eingelegte 
Schweinslende mit hausgemachtem Eingelegten, flambiert zu Tisch gebracht

Mordred vágya� 3200 Ft
Pácolt bélszínt kívánságodra megsütjük, zóldbors mártással kínáljuk, 
egészben sült burgonyával, friss idénysalátával és öntettel
cseréptálon tálaljuk
Steak vom Rost mit Honig-Senf-Sauce und frischem Salat 
oder hausgemachtem Eingelegten

Sir Ector marhalakomája ribizlinek mártásával� 3880 Ft
Pácolt T-bonet faszénparázson megsütjük, ropogós hagymakarikákkal kínáljuk, 
egészben sült burgonyával és friss idénysalátával vagy házi savanyúságokkal 
cseréptálon tálaljuk
T-bone Steak mit einer Ingwer-Muskat-Sauce, knusprigen Zwiebelringen, 
dazu frischer Salat oder hausgemachtes Eingelegtes

Excalibur kard� 6280 Ft
Hatalmas kardra isteni libacombokat, disznó bordákat, mangalica 
szalonnát, hagymát, almát nyársalunk, faszénparázson jól megsütjük, házi 
savanyúságokkal és köretekkel két fő részére tálaljuk
Feine Gänsekeulen, Schweinsrippchen, Speck, Äpfel und Zwiebeln auf einem 
riesengrossen Schwert gegrillt, dazu haugemachtes Eingelegtes und Beilagen
2 fő részére / für 2 Personen

Camelot összes étke sarogján� 18950 Ft
Alle Speisen von Camelot auf einem Holzschrägen
6 fő részére / für 6 Personen



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Köretek - Beilagen

Vértezett kolompér fűszervajjal bolondítva� 590 Ft
Héjában sült burgonya fűszervajjal
Ofenkartoffeln mit Kräuterbutter

Zöldeknek sistergetett legjava� 590 Ft
Grillezett zöldségek
Gegrilltes Gemüse	

Anyaföld szemeinek puhított finomsága� 590 Ft
Erdei párolt rizs
Wildreis

Pirított karikák fűszeres magvak ölelésiben� 520 Ft
Fűszeres, magvakkal pirított burgonyakarika
Kartoffelringe mit Kräuterkerne gebraten

Saláták és savanyúságok – 
Salate und Eingelegtes

Friss idénysaláta dresszinggel� 620 Ft
Frischer Salat mit Dressing

Vegyes házi savanyúságok� 540 Ft
Gemischtes hausgemachtes Eingelegtes 

Házi kovászos uborka� 480 Ft
Hausgemachte Salzgurken



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Aprók étkei – Für die Kleinen

Apródok vacsorája� 1190 Ft
Das Abendmahl der Kleinen

Burgonyaleves
Kartoffelcremesuppe

Rántott sajt sült burgonyával, tartármártással
Panierter Käse mit Pommes, dazu Mayonnaisesauce

Ízes palacsinta 
Palatschinken mit Marmelade

Ifjú trónörökös kedvenc étke� 1290 Ft
Das Lieblingsmahl das kleinen Thronfolgers

Eperkrémleves
Obstsuppe

Ropogós csirkecomb sültburgonyával és uborkasalátával
Hähnchenschlegel mit Kartoffelbrei und Gurkensalat

Mogyorókrémes palacsinta
Palatschinken mit Nutella

6 hónapnál fiatalabb vitézeinket ingyen bébiétellel jutalmazzuk. 
Unsere kleinen Gäste bis 6 Monate bekommen Babynahrung geschenkt



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Étekvégi nyalánkságok – Kleine Sünden

Mákos guba� 620 Ft
Mohnkuchen der Mönche

Lancelot édes bűnbe esése� 660 Ft
Aranygaluska
Lancelots Versuchung - Dampfnockerln

Erdőknek finom gyümölcsei
hatalmas óriáspalacsintába töltve� 720 Ft
Riesenpalatschinke gefüllt mit schmackhaften Waldfrüchten

Túrós óriáspalacsinta vanilia öntettel� 590 Ft
Riesen Quarkpalatschinke mit Vanille Sauce

Mogyorókrémes óriáspalacsinta� 780 Ft
Riesenpalatschinke mit Haselnusscream



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Palackozott borok - Flashenweine

Rose és Siller Borok
Rosé und Siller Weine

BB Pinot Noir + Portugieser Rosé 2007	 0,75 l� 2500 Ft
(száraz– trocken)
Polgár Zoltán Villányi Kadarka Siller 2007	 0,75 l� 3900 Ft
Malatinszky kúria Villányi Rosé 2007	 0,75 l� 3700 Ft

Vörösbor - Rotwein

Gere Villányi Portugieser 2007	 0,75 l� 3700 Ft
Bock Villányi Kékfrankos 2007	 0,75 l� 3900 Ft
Konyári Balatonboglár
Merlot-Kékfrankos 2006	 0,75 l� 2700 Ft
Gál Tibor Pincészet Egri Bikavér 2005	 0,75 l � 4950 Ft
Malatinszky
Villányi Cabernet Sauvignon 2005	 0,75 l� 4900 Ft
Egri Merlot (édes/süss) 2003	 0,75 l� 2500 Ft

Fehérbor - Weisswein

Nyakas Budai Irsai Olivér 2007/2008	 0,75 l� 2800 Ft
Jásdi Pince Csopaki Olaszrizling 2007	 0,75 l� 2850 Ft
Szeremley Risling 2006	 0,75 l� 3100 Ft
Nyakas Budai Sauvignon Blanc 2007	 0,75 l� 3800 Ft
Bujdosó Pince BB Chardonnay 2006	 0,75 l� 2500 Ft
Thummerer Vilmos
Egri Muscat Ottonel (édes/süss) 2007	 0,75 l	�  3600 Ft



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Tokaji borok - Tokajer Weine

Royal Tokaj Tokaji Furmint 2006/2007	 0,75 l� 3100 Ft
Royal Tokaj Tokaji Áts Cuvée 2006/2007	 0,50 l� 4900 Ft
Kiss István Tokaji Aszú 
3 puttonyos 2001/2004	 0,50 l� 4800 Ft

Folyó Borok - Wein vom Fass

BB Olaszrizling (száraz/trocken)	 0,1 l� 210 Ft
BB Muskotály (édes/süss) 	 0,1 l� 210 Ft
BB Kékrankos (félédes/halbsüss)	 0,1 l� 210 Ft
Soproni Kékfrankos	 0,1 l� 210 Ft
(száraz rose/trocken rosé)

Pezsgők - Sekt

BB (édes / süss)	 0,75 l� 2550 Ft
BB (száraz / trocken)	 0,75 l� 2550 Ft
Asti Cinzano	 0.75l� 3650 Ft
Asti Cinzano	 0,375 l� 1850 Ft

Sörök - Biere

Kis Kupa / Ein kleines Mass	 0,5l� 550 Ft
Nagy Kupa / Ein grosses Mass	 1l� 1050 Ft
Mamut Kupa / Ein mammut Mass	 5l� 4500 Ft
Dreher alkoholmentes / Alkoholfrei	 0,5l� 550 Ft



camelot
Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Gyomornak Serkentői - 
Magenmuntermacher
Bacardi rum 	 4cl� 780 Ft
Vodka	 4cl� 720 Ft
Whisky	 4cl� 780 Ft
Tequila	 4cl� 780 Ft
Gin	 4cl� 720 Ft

Camelot Serkentője
Muntermacher von Camelot 	 4cl� 580 Ft

Gyomornak Simogatói - Magenschmeichler
Carolines	 4cl� 780 Ft
Martini	 8cl� 720 Ft
Cinzano Cherry 	 8cl� 620 Ft

Brandy
Metaxa	 4cl� 720 Ft

Gyógypárlatok - Magenverteiler
Jägermeister 	 4cl� 780 Ft
Unicum 	 4cl� 680 Ft 

Pálinka - Schnaps
Rézangyal sorozat - Rézangyal Serie

Mézes Ágyas meggy / Weichsel und Honig	 4cl� 850 Ft
Mézes Barack / Pfirsich und Honig	 4cl� 850 Ft
Mézes Körte / Birne und Honig	 4cl� 850 Ft
Mézes Szilva / Pflaume und Honig	 4cl� 850 Ft
Kajszibarack / Aprikose	 4cl� 850 Ft
Barrique Törkölypálinka / Tresterbrand	 4cl� 850 Ft
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Áraink a felszolgálási díjat nem tartalmazzák.

Die Bedienung ist nicht im Preis der Gerichte enthalten.

Artúr Király frissítői - 
Erfrischungsgetränke des Königs Arthur

Szénsavas üdítők - Erfrischungsgetränke mit Kohlensäure
Coca-Cola	 0,1 l� 100 Ft
Coca-Cola light 	 0,1 l� 100 Ft
Fanta Narancs / Orange	 0,1 l� 100 Ft

Üveges üdítők – Erfrischungsgetränke in der Flasche
Kinley Gyömbér / Ginger Ale	 0,25 l	�  290 Ft
Kinley Tonic	 0,25 l	�  290 Ft
Cappy	 0,2 l� 280 Ft
(100% narancslé, eper, multi, körte, feketeribizli, paradicsom)

(100% Orangen-, Erdbeer-, Multivitamin-, Birnen-, Johannisbeer-, oder Tomatensaft)

Szörpök - Sirup
Bodzaszörp / Holundersaft	 0,1 l� 100 Ft
Málnaszörp / Himbeersaft	 0,1 l� 100 Ft

Gyümölcsök leve - Obstsäfte
Almalé / Apfelsaft	 0,1 l� 140 Ft
Narancslé / Orangensaft	 0,1 l� 140 Ft
Őszibaracklé / Pfirsichsaft	 0,1 l� 140 Ft
Frissen facsart narancslé
Frischer Orangensaft	 0.1 l� 280 Ft

Forrásvíz - Quellenwasser	 0,1 l� 100 Ft
Camelot kedvenc forrásából / aus Camelots Lieblingsquelle	

Tea – Tee
Jegestea (citom, őszi)
Eistee (Zitrone/Pfirsich)	 0,1 l� 110 Ft
Forró tea / Heisse Tee	 0,3 l� 290 Ft

Feketeleves - Schwarze Brühe
Csésze kávé / Eine Tasse Kaffee� 330 Ft
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Siófok / Balatonszéplak / Deák Ferenc sétány

info: 06-84-350-698
Nyitva minden nap 17-24
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étterem
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